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Bread and Civilization
Alex and Sylvia’s Bake Off

Eu at Expo Milano 2015 
Europe Day - saturday, May 9th, 2015

Expo auditorium 
14.30 - 17.30

Europe Day / Saturday, May 9th, 2015
Expo Auditorium
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Tra i prodotti alimentari il pane è da sempre uno degli elementi fon-
damentali per il sostentamento dell’uomo. Centrale nella “dieta me-
diterranea” e per questo incluso nella lista unEsCo del patrimonio
culturale immateriale dell’umanità, il pane è talmente rilevante da
essere un vero e proprio indicatore di “civiltà” come solamente pochi
altri prodotti, frutto del lavoro e dell’ingegno dell’uomo, possono van-
tare. È altresì l’alimento che sin dall’età antica presenta le maggiori
implicazioni simbolico-religiose, culturali, produttive e commerciali
da essere ancora oggi al centro di un vivacissimo dibattito medico-
dietetico, oltre che economico a livello mondiale. intorno ai cereali e
al pane si è perciò nutrito un modello di civiltà che continua ad es-
sere fattore di sviluppo, di dialogo e di concordia fra i popoli.
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Italiana per l’UNESCO 

Le forme del pane
raccontano...

Iginio Massari
Maestro pasticcere

vittorio Santoro
direttore CAST Alimenti

Roberto Perotti
Presidente Richemont Club Italia 

Piergiorgio Giorilli
Richemont Club Italia

Andrea Giomo
Tecnologo alimentare

Alex e Sylvia: 
un pane per l’Europa

Matteo Pederzoli
Curatore, percorso visitatori 
Padiglione EU a Expo Milano 2015

Proiezione del filmato 
di “Alex e Sylvia”

Concorso 
La spiga d’oro

Competizione per la migliore
realizzazione del pane 
di Alex e Sylvia, 
come pane dell’Europa 

Giuria del concorso
Iginio Massari
Francesco Sabatini
Juana Lahousse Juárez
Pietro dalena
Robertino Ghiringhelli
Andrea Giomo
Marijana Petir
Paul Rübig
Giuliana Albini

Fernanda Guerrieri 
Pier Sandro Cocconcelli
Massimo Montanari
Roberto Lombardi
dario Mariotti
vittorio Santoro
Marcello Rotili
Stefano Bruno Galli
Roberto Perotti 
Giovanni Panzeri
daniele Montanari
Francesco Mensi 
Giovanna Gamba
Maria Paola Pasini
dario Fogazzi
Alessandro Conter
Adriano Marocco
Roberto Greci

COn IL SOSTEGnO dI
Esselunga

COn LA COLLABORAzIOnE dI
regione lombardia
provincia di Brescia
provincia di varese
Comune di Brescia
Comune di Castelseprio
Comune di gornate olona
Facoltà di scienze della Formazione
università Cattolica del sacro Cuore
le università per Expo 2015
Comitato scientifico del Comune di Milano
Dipartimento di storia moderna e contemporanea 
università Cattolica del sacro Cuore
prin 2010-2011, ur Bologna

Dipartimento di lettere, arti, storia, società
università di parma
Centro pastorale, sede di Brescia
università Cattolica del sacro Cuore
Biblioteca Casanatense di roma
archivio di stato di Brescia
Museo lombardo di storia dell’agricoltura, 
sant’angelo lodigiano
Centro studi per la storia dell’alimentazione e della cultura
materiale “anna Maria nada patrone” - Cesa
Centro per la storia delle campagne e del lavoro contadino
(Montalcino)
Centro studi sulle campagne del Mezzogiorno mediterraneo 
Centro culturale artistico della Franciacorta e del sebino
Centro studi Michea
Fondazione Cariplo
Fondazione Dominato leonense
iar. Fondazione istituzioni agrarie raggruppate onlus

Museo Bagatti valsecchi (Milano)
istituto artigianelli - Museo piamarta (Brescia)
Biennale di studi longobardi (Benevento)
Brixia sacra. 
Memorie storiche della diocesi di Brescia
associazione per la storia della Chiesa bresciana
sconfinarte
archivio privato vincenzo Conti (Brescia)
accademia Maestri pasticceri italiani
Camera di Commercio di Brescia
aTs - sistema Brescia per Expo
associazione artigiani di Brescia
Cassa padana
sperimenta.
Centro di formazione attraverso il cinema
Magazzino alimentare
orione. Cultura, lavoro e comunicazione

Bread and Civilization
dialoghi intorno a “La civiltà del pane”

Europa:
l’educazione
cibo dei giovani

Sandro Gozi
Sottosegretario alla Presidenza 
del Consiglio per gli Affari Europei 

Franco Anelli
Rettore dell’Università Cattolica 
del Sacro Cuore

Elda Morlicchio
Rettore dell’Università L’Orientale, 
napoli

Energia per la vita: 
nutrimento e simboli 
delle comunità europee

Paola Testori Coggi
Member of the International Committee
on Best Sustainable. 
development Practices on Food 
Security of Expo 2015

Cristina Cappellini
Assessore alle Culture, Identità 
e Autonomie della Lombardia

Franco Mazzini
Amministratore delegato
Linea Group Holding

La civiltà del pane:
archetipo 
della storia umana

Massimiliano Bassetti
Università degli Studi di verona
direttore Fondazione CISAM

Claudio Giuliodori
Assistente Ecclesiastico Generale 
Università Cattolica del Sacro Cuore

Marina Righetti
direttore del dipartimento di storia 
dell’arte e spettacolo
Sapienza, Università di Roma

Il pane artigianale: 
un modello italiano 
per nutrire il pianeta

Tommaso Maria Maggiore
Già direttore del dipartimento
di produzione vegetale
Università degli Studi di Milano

Roberto Capello
Presidente della Federazione 
nazionale Panificatori

Giuseppe Ferrandi
Responsabile settore panificazione 
Esselunga

Proiezione del blob 
LA CIvILTà dEL PAnE

Introducono e moderano 

Giancarlo Caratti di Lanzacco
Presidente della EU Task Force per la partecipazione a Expo 2015

Gabriele Archetti
Università Cattolica del Sacro Cuore
Presidente Centro studi longobardi 

Anna Momigliano
Rivista Studio

Conclusioni

Giancarlo Caratti di Lanzacco
Presidente della EU Task Force per la partecipazione a Expo 2015

Gabriele Archetti
Università Cattolica del Sacro Cuore
Presidente del Centro studi longobardi

Alex and Sylvia's Bake Off
Concorso “La spiga d’oro”
Pani nazionali europei e regionali italiani in mostra
Proiezione della fasi di preparazione del pane di Alex e Sylvia

Presentazione del bando per il Primo concorso europeo 
“La spiga d’oro” del pane di Alex e Sylvia
che si concluderà in Expo il 16 ottobre,
Giornata mondiale dell’alimentazione 
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